
Grand Menu
グランドメニュー
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NIKAPステーキ

柔らかくジューシーな牛ステーキに、
特製ギルティソースを合わせた一品。
濃厚でクセになる味わい。

¥ 1,500
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とびっこチャーハン

焼豚やメンマまで自家製のこだわり。とびっこ
の意外な食感がマッチ。スープ付き。

¥ 1,200
¥ 900チャーハン

とびっこチャーハン
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熟成シカ肉のボロネーゼ

熟成加工されたエゾシカ挽肉を使った
ミートソース。グラナパダーノチーズ
を振りかけて。 ¥ 1,200
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ポークチャップ

欧風牛すじカレー
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タコライス
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タコミートは特製スパイスの味付け。
一口ごとに広がるスパイスの香りと
深い旨味がクセになる、自慢の一品。

¥ 980

言わずと知れた道民の味。
ご飯、汁物、サラダ付き。

¥ 1,300

じっくり煮込んだオリジナルスパ
イスのカレー。 ¥ 1,050          
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日高定食
昆布、豚肉、ピーマン、日高の味が詰まった定食。¥ 960
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レバニラ定食

国産の牛レバーを使った贅沢な定食。レバーは旨味を引き
出した自家製のタレで丁寧に仕上ました。¥ 1,100
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とんかつ定食

¥ 950

¥ 800
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生姜焼き定食

¥ 1,100
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ヒレかつ定食





ミックスベリー ¥ 350
バニラをベースに自家製ソースをブレンド

ピーナッツ ¥ 350
ほんのり塩気をプラス

抹茶 ¥ 350
京都宇治抹茶使用

バニラ ¥ 300
タヒチ産バニラビーンズたっぷり

ダークチョコ ¥ 400
ベルギー産チョコレート使用

Home Made Icecream
自家製アイスクリーム

Desert

Tiramisu Coffee Jerry

ティラミス
　　　　　コーヒーゼリー

甘さ控えめのコーヒーゼリーにマス
カルポーネチーズのティラミスを重
ねました。 ¥ 570

　　　の自家製デザート



ショコラシフォン
Chocolate Chiffon Cake

ベルギー産 71％ダークチョコを使
い、濃厚でふんわり軽い仕上がり。
ビターな風味と上品な口どけをお楽
しみください。 ¥ 450

Classic Pudding
クラシックプリン

固めの食感に仕上げたプリン。ほろ苦い
カラメルソースと一緒にどうぞ。

¥ 450

直径８㎝のちょっと大きめサイズ。
なめらかバスクチーズケーキを
タルトにしました。¥ 870

チーズタルト
Basque Style Cheese Tarte



Castella with Green Pepper
カステラ

米粉のガトーショコラ
Bell pepper and rice flour chocolate cake

新冠産のピーマンとホワイトチョコ
を使用した新感覚のガトーショコラ。
小麦粉、バター、生クリーム不使用で、
軽やかでしっとりした仕上がり。

¥ 520

新冠産ピーマンをパウダーにし
て混ぜ込みました。昔ながらの
卵をたっぷり使用した五三焼き
カステラ。 ¥ 320

新冠特産のピーマン使用スイーツ
Sweets From Niikappu




